
Une histoire de famille
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Le Château de Champlong souffle sa 30ème bougie cette année !



Véronique et Olivier BOIZET



Après deux mois de travaux et d’aménagements, les portes en verre de cette belle bâtisse se sont

ouvertes pour la première fois le 18 Mars 1993, jour doublement emblématique puisque c’est

également la date anniversaire du Papa d’Olivier. Les rôles sont bien définis, Véronique en Maîtresse de

Maison et Olivier en Chef de Cuisine. La Table de Véronique et Olivier devient très vite une adresse

emblématique des Roannais.

Après quelques années d’ouverture, le couple se lance un nouveau défi : transformer

l’ancienne écurie du Château en salle de réception qu’Olivier et Véronique baptiseront « Le

Cuvage ». Cette salle a démarré avec sa première réception le 24 Avril 1999. Des

anniversaires, des mariages, des communions… nombres d’évènements ont été célébrés

dans ce lieu. Des moments éphémères devenus inoubliables qui resteront gravés dans les

mémoires et dans l’histoire de Champlong.

Afin de compléter l’offre parfaite du Château de Champlong, le projet suivant était

d’aménager les deux étages du Château pour accueillir un hôtel haut de gamme

Un restaurant gastronomique, une salle de réception, un hôtel…



Une idée impensable : produire du vin blanc en Côte Roannaise



Le bien-être à portée de main

L’idée de mettre en place une offre de détente est devenue évidente, Véronique et Olivier se sont
rapprochés de David Grand pour compléter la magie de Champlong.

C’est en Septembre 2011, que « Le Paradis du Bien-Être » tenu par David Grand, s’installe à Champlong
avec une belle offre de prestations de massages, soins du corps, soins du visage et spa.

Le succès est immédiat et un nouvel univers est proposé dans la campagne roannaise. David sera par la
suite consacré à trois reprises « Meilleures Mains de France ».



Le Château de Champlong, une adresse reconnue
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2021

Voir encore plus grand 



En Décembre 2019, Véronique et Olivier ont
souhaité s’associer à Isabelle, la dénicheuse de
talents, pour la création d’une Galerie d’Art
dans un lieu atypique, proposant des œuvres
sublimes : peintures, sculptures, céramiques,
objets décoratifs et artistiques.

Isabelle a su créer une ambiance singulière
mettant en valeur le travail d’artistes afin de
rendre l’Art accessible à tous.

Galerie d’Art Olympe et Salomé



La reconnaissance



REMERCIEMENTS

Notre plat signature offert du 18 au 31 mars :
Raviole de Cuisses de Grenouilles et Tête de Veau sur un beurre à l’Ail des Ours 



CONTACT
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